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Moscatel Rosé - 750ml

CLASSIFICACAO LEGAL: Vinho Moscatel Espumante Rosé
COMPOSICAO DE CASTAS: 100% Moscato Hamburgo
GRADUAGAO ALCOOLICA: 7,5° GL

ELABORACAO: As uvas da espécie vitis vinifera Variedade Moscato Hamburgo, apds devidamente
selecionadas séo vinificadas através do método Asti, utilizando-se o processo de maceracdo a frio. E feita
entdo a fermentacdo alcodlica parcial, com o uso de leveduras selecionadas Saccaromyces Cerevisiae,

numa temperatura de 12°C. A bebida é posteriormente filtrada, envasada, arrolhada e rotulada.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: Espumante de coloracdo rosa intenso, com perlage persistente. No
nariz € bastante vivo, com aroma de tutti-fruti. Em boca, é equilibradamente adocicado, bastante fresco e
com notas de morango.

SUGESTAO DE HARMONIZACAO GASTRONOMICA: Perfeita para acompanhar sobremesas como salada de
frutas, tortas e mousses. Também pode ser harmonizada com uma tdbua de frios com produtos pouco

condimentados.

TEMPERATURA DE SERVICO: 4 a 6°C



